Bufpe?

DU PASSANT Menu a la carte

Service de traiteur ¢

A la douzaine

* Asgorfiments de sandwichs ; jambon, oeufs et poulet (pain blanc &1 Brum)
* Assoriiments de sandwichs de luxe

(dinde, thom, chpres el olives noires, Iruits de mer)
* Rowlés de sandwichs au sauman, fromage fenouillére et oignon blans
* Roulés de sandwichs assoriis
+ Mignardises de sandwichs assorties sous foutes ses formes
= Sandwichs ouveris de faniaisie

* Rowelles jambon et fromage eén créme aux fings herbes
+ Rouelles de sauman

* Pains farcis assorlis
* Pains farcis de luxe

* Denfs farcis réguliers

= Depls farcis aux épinards

= Deofs farcis au cresson

= Deufs farcis au saumon

= Dewls farcis aux clpres et olives noires

* Choux farcis mousse & |8 mangue éventail de péche
* Choux farcis poulet ef canneberges
* Choux farcis aux fruits de mer

= Profiteroles de creveties
= Pocheties pita farcies au poulel et canneberges
= Bigeaux tortilla jambon, fromage suisse i fines herbes
= Rouelles tortilla épinards, tomates séchées,
huile dolive et noix de pin grillées
= Canapés et houchées classiques el de luxe

= Mini-brochettes de fruits

= Mini-brocheties de fruits exotiques

= Mini-brochettes aux frois pommes

= Mini-brochettes aux frois melons

+ Mini-brocheties fruils ef fromapge

= Mini-brocheties jambon el ananas

= Mini-brochettes creveties et papaye

= Mini-broghettes poulet grillé sauce aux agrumes

= Bouchées chaudes (prix 4 la deuzaine)
= Roulades aux 3 fromages
* Minl val-au-vent assortls
& Minl ega rall
& Baucisees cockiall
= Minl quiches assortles
* Fondue parmesan
= Min| piités assodis
& Minl plzras



Bufpe?

DU PASSANT

Service de traiteur

Menu a la carte

Les plateaux

= Plalean crudités, trempette el marinade pour 25 persannes

* Plateaw de viandes froides (jambon, dinde, salami et pastrami)
pour 13 personnes

= Platean de viandes froides (jambon, dinde, salami et pasirami)
pour 25 personnes

* Platean de viandes froides « maison = {roshif et jamban)
pour 135 personnes

* Platean de viandes froides « maison = {roshif et jambon)
pour 25 personnes

* Platean de fromages en cubes pour 15 personnes (5 mox /pers.)
* Plateaw de fromages en cubes pour 25 personnes (5 mox /pers.)
* Platean de fromages de lote pour 15 personnes

* Platean de fromages de lue pour 30 personnes

* Plalean de pales, lerrines el aiguilleties
(accompagnés de baguelies) pour 25 persannes

= Platean de monsses assorfies pour 235 pers onnes

* Platean de ¢reveltes pour 25 personnes



Buffet

DU PASSANT

Service de traiteur

Menu a la carte

Les salades (plats pour 15 personnes minimum)

= Salade verle aux agrumes, vinaigrette, yogourt, miel et lime
= Salade antipasti
= Salade aux legumes

= Salade césar, grecque, orlentale, 5 féves

= Salade caroltes el amandes

= Salade carottes, miel el ralsins

= Salade taboule

= 5alade de chou créemeuse

» Salade de pommes de ferre, créme siire et aneth

» Salade deriz et frois pommes

= Salade de pates coquilles, épinards et zesie d'orange
= Salade de pates fusilli rois couleurs

» Meslun de saison et pétales de fleurs



Bupet

DU PASSANT Menu a la carte

Service de traiteur ¢

Les boissons

* Cafe

50 tasses

100 tasses
{verres, suere, créme el balonnets inclus)

* Thé, tisane, jus d'agrumes et limonade
également disponibles (voir butfets clé en main)



Bufpe?

DU PASSANT Menu a la carte

Service de traiteur

Les desserts

» Patisseries assorties
* Mini-coupes au chocolat farcies a la menthe

* Coupoles aux amandes et chocolat farcies a la fraise

* Fraises enrobées de chocolat
* Bouchées de desserts

» Giteaux d'occasion



